
ERYLITE® Stevia 1:1 = Erythritol + Stevia 

Erythritol ist als Polyol ein natürlicher,  gut löslicher Zuckeraustauschstoff. Es ist der einzige 

Zuckeraustauschstoff, der in einem Fermentationsprozess aus natürlichen Zuckern 

hergestellt wird.

Aufgrund der geringeren Süßkraft im Vergleich zu Zucker (Saccharose) von ca. 50 - 70 %  ist 

hier der pflanzliche Süßstoff Stevia zugemischt. Der Stevia-typische, leicht bittere und 

lakritzartige Nachgeschmack wird durch Erylite neutralisiert.

In einem speziellen Verfahren wird Erythritol mit Stevia in einem optimalen Verhältnis 

gekoppelt, so dass die Süßkraft von Erylite Stevia 100 % der von haushaltsüblichem Zucker 

beträgt. Aufgrund der gleichen Dichte wie Zucker, kann in Rezepturen der Zuckeranteil im 

Verhältnis 1 : 1 durch Erylite Stevia ersetzt werden.

Der glykämischer Index beträgt Null (GI = 0).

Inhalt : 1000g-Dose

TAVARLIN Art.Nr. : 1275

PZN: 10330448 

Nährwert pro 100g Menge

Brennwert 0 kj

Brennwert 0 Kcal

Fett 0 g

Kohlenhydrate 100 g

davon Zucker 0 g

Eiweiß 0 g

Salz 0 g

Enthält pro 100 g: Erythritol 99,5g  + Stevia 0,5 g
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